


CERAN Miradur® - Durability facts.

Cooking surfaces are articles of daily use and design objects at the same time.
They should work well and be stable while forming an eyecatcher in the kitchen —
over many years. When properly cleaned and maintained, CERAN Miradur® easily
meets these demands and stands up to daily wear.

Benefits of CERAN Miradur®

» Almost as hard as a diamond —for 95% less sand scratches and 70% less scratches
from abrasive sponges

» The only coating that withstands the mechanical and thermal strains of cooking
while being so scratch resistant

« Suited to all heating technologies

» Winner of the Iconic Award Interior Innovation 2017

« Certified by TUV Rheinland

CERAN Miradur® - Fakten zur Widerstandsfahigkeit.

Eine Kochfldache ist Gebrauchsgegenstand und Designobjekt zugleich. Sie soll gut
funktionieren, stabil sein und dabei den optisch schonen Mittelpunkt der Kiiche
bilden — und das lber Jahre hinweg. CERAN Miradur® halt diesen Anspriichen

und taglichen Beanspruchungen bei richtiger Pflege und Reinigung miihelos stand.

Vorteile von CERAN Miradur®

« Ist fast so hart wie ein Diamant —fiir 95 % weniger Kratzer durch Sand und
70 % weniger Kratzer durch abrasive Schwamme

« Ist die einzige Beschichtung, die den mechanischen und thermischen Belastungen
des Kochalltags widersteht und gleichzeitig so kratzresistent ist

« Ist fur alle Heiztechnologien geeignet

 Ausgezeichnet mit dem Iconic Award Interior Innovation 2017

« Zertifiziert vom TUV Rheinland
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TO make the ]0y |aSt Brilliant results in four easy steps:

SCHOTT °
)

CERAN® _ 7 -

We would like to congratulate you for %MQIW First remove coarse soiling with a Now spray the cooled cooking

selecting a CERAN Miradur® cooktop suited metal scraper. surface with an appropriate cleaning
i agent* ...

You now own a premium product from To keep your CERAN Miradur® cooktop 9

SCHOTT. The Miradur® coating has been panel flawless:

specially developed for durability, scratch * Do not use the cooktop panel as a grill.

. L. Prevent direct contact with foods, which
resistance, and a sophisticated appearance.

. . can permanently discolor the coating. 9 )
Yet cooking surfaces are one of the kitchen o Tihe bt of ihe coslwaie should e )
components exposed to the greatest clean, dry and ridge-free to prevent any
strains. Proper cleaning and treatment potential unsightly scratches and deposits
is essential to conserving the value of your (such as lime specks).
coatin ‘ \t/’Ve reco"}:f“f“" 2%3""“ als Opt'm‘:m g ...and rub it in evenly and smoothly Then wipe the cooking surface with a
Ing. ottom thickness for steel enamel, an . . )
’ 4-6mm for stainless steel sandwich bases. over the entire surface using a paper wet cloth and dry with a clean cloth.
Useful care instructions * We do not recommend using pots with towel or clean cloth. This eliminates You‘re done!
* Prior to using your new cooking surface for BTN C DL @efgfpel @) &l Wnllall i, the need for occasional polishing.

Keep coarse dirt and salt away from the
cooking surface. They have an abrasive
effect and can damage the coating.
Lift cookware when moving it.

the first time, rub it down with a conventional
glass cleaner.

Always remove food rests and spillover
promptly from the cooktop.

Regularly clean your Miradur® cooking surface;

ideally after every cooking process. « The following kitchen light \ | 7
sources put your Miradur®
Do not use: cooking surface in the most  ems — *Suited cleaning agents for the CERAN Miradur® coating:
e abrasive sponges beautiful light: * Remove greasy residues such as oil with conventional hand dishwashing detergents.
* scouring agents LED and halogen lamps,as  / \ * Remove water and lime buildup with a vinegar-based cleaner.
* chemically aggressive cleaners well as daylight. —— e Wipe with clean water and rub dry after each use.
(e.g. oven cleaners, stain removers) -

® For streak-free gloss, finish by rubbing with a conventional glass cleaner.

A tip for stubborn soiling:
e Use special glass-ceramic cleaners containing abrasive substances only for stubborn soiling.
Apply the cleaner evenly and smoothly to the cooking area. Avoid isolated and hard polishing,

which can damage the coating. Subsequently remove all cleaning-agent residue carefully
... and plastic, aluminum foil or a sugary treat plop onto the hot cooking surface. Please use a suited metal with clean water and wipe dry.

cleaning scraper to immediately slide them out of the hot cooking zone. These items can damage the coo-
king surface if they melt.

A momentary lapse ...

CERAN® and Miradur® are registered trademarks of SCHOTT AG, a leading specialty glass manufacturer.
CERAN® by SCHOTT stands for the highest quality — engineered in Germany.



Damit die Freude lange halt

Wir mochten Sie zu Ihrer Entscheidung
fuir eine CERAN Miradur® Kochfldche
begliickwiinschen. Sie besitzen nun ein
Premiumprodukt aus dem Hause SCHOTT.
Die Miradur® Beschichtung wurde speziell
entwickelt fir lange Haltbarkeit,
Kratzresistenz und ein ansprechendes
Erscheinungsbild. Nichtsdestotrotz ist

die Kochflache eine der am starksten
beanspruchten Komponenten in der
Kiiche. Zur Werterhaltung Ihrer Beschich-
tung ist die richtige Reinigung und
Handhabung daher unerlasslich.

Niitzliche Pflegehinweise

Bevor Sie Ihr neues Kochfeld zum ersten Mal
benutzen, reiben Sie die Kochflache mit einem
herkémmlichen Glasreiniger ab.

Entfernen Sie Speisereste und Ubergelaufenes
immer unmittelbar vom Kochfeld.

Reinigen Sie lhre Miradur® Kochflache regelma-
Rig, optimalerweise nach jedem Kochvorgang.

Vermeiden sollten Sie dabei:

e kratzende Schwamme

e Scheuermittel

e chemisch aggressive Reinigungsmittel
(z. B. Backofenspray, Fleckenentferner)

Einmal nicht aufgepasst ...

So bleibt Ihre CERAN Miradur® Kochflache
noch lange makellos:

Die Kochfldche ist nicht zur Nutzung als Grill-
platte geeignet.

Vermeiden Sie den direkten Kontakt mit
Lebensmitteln, da die Beschichtung sich
dadurch dauerhaft verfarben kann.

Der Topfboden sollte sauber, trocken

und gratfrei sein, um Oberflachenschaden
zu vermeiden.

Als optimale Bodendicke empfehlen wir

2-3 mm fir Stahlemaille und 4-6 mm fiir
Edelstahl mit Sandwich-Boden.

Von Topfen mit einem Boden aus reinem
Kupfer oder Aluminium raten wir ab.

Grober Schmutz und Salz sind von der Koch-
flache fern zu halten, da diese abrasiv wirken
und die Beschichtung beschadigen kénnen.
Kochgeschirr beim Verschieben anheben.

Die folgenden Lichtquellen in \ ' /7
der Kiichenumgebung lassen
Ihre Miradur® Kochflache im e -
schonsten Licht erscheinen:
LED- und Halogenlampen  / \N
sowie Tageslicht. ——

-

... und schon landet Kunststoff, Alufolie, Zucker oder eine zuckerhaltige Speise auf der heiRen Kochflache.
Bitte schieben Sie diese schnellstm&glich mit einem geeigneten Reinigungsschaber aus Metall aus der
heilen Kochzone. Schmelzen diese Gegenstande, kdnnen sie die Kochfldche beschadigen.

Glanzendes Ergebnis in vier einfachen Schritten:

;
| _=m

Geben Sie nun einige Spritzer eines
geeigneten Reinigungsmittels*
auf die erkaltete Kochflache ...

Entfernen Sie zuerst grobe
Verschmutzungen mit einem geeigneten
Reinigungsschaber aus Metall.

AnschlieRend die Kochflache mit
einem nassen Tuch abreiben und

... und reiben Sie diese liber die gesamte
Flache gleichmaRig und sanft mit einem
Kiichenpapier oder sauberen Tuch ein.
Vermeiden Sie dabei punktuelles und
kraftiges Aufpolieren.

mit einem sauberen Tuch trocken
nachwischen. Fertig!

*Geignete Reinigungsmittel fiir die CERAN Miradur® Beschichtung:

e Fettige Riickstande wie z. B. Ol entfernen Sie mit herkémmlichem Handspiilmittel.

¢ Wasser- und Kalkriickstande entfernen Sie mit einem milden Essigreiniger.

* Nach jeder Anwendung mit klarem Wasser nachwischen und anschlieRend trockenreiben.

¢ Fir streifenfreien Glanz empfiehlt sich das abschlieRende Nachreiben mit einem
herkémmlichen Glasreiniger.

Zusatztipp fiir hartnackige Verschmutzungen:

* Ein spezieller Glaskeramik-Reiniger sollte aufgrund der meist abrasiven Inhaltsstoffe nur bei
hartnackigen Verschmutzungen angewendet werden. Den Reiniger gleichmaRig und sanft auf
das Kochfeld auftragen. Punktuelles und kraftiges Polieren vermeiden, da dies der Beschichtung
schaden kann. AnschlieBend alle Reinigungsmittelriickstande sorgfaltig mit klarem Wasser
entfernen und trockenreiben.

CERAN® und Miradur® sind eingetragene Marken der SCHOTT AG, einem weltweit fiihrenden Spezialglas-Hersteller.
CERAN® von SCHOTT steht fiir héchste Qualitat — engineered in Germany.
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SCHOTT AG
Hattenbergstrasse 10
55122 Mainz

Germany

Phone +49 (0)6131/66-0
www.schott-ceran.com

SCHOTT (Shanghai)

Precision Materials & Equipment
Unit 301, INNOV Tower, No. 1801
Hong Mei Road

200233 Shanghai, China

Phone +86 21 33678000
www.schott-ceran.cn

SCHOTT Korea Co. Ltd.

8F. Samseong Building,

623 Teheran-ro, Gangnam-gu,
Seoul, Korea (06173)

Phone +82 2 3456 0323
www.schott-ceran.kr

Follow us on:
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www.schott-ceran.com
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